
Rolf Zuckowski

In der Weihnachtsbäckerei
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3. Bitte mal zur Seite treten,
denn wir brauchen Platz zum Kneten
Sind die Finger rein? Du Schwein!
Sind die Plätzchen, die wir stechen,
erstmal auf den Ofenblechen,
warten wir gespannt - - - verbrannt.

2. Brauchen wir nicht Schokolade,
Honig, Nüsse und Succade
und ein bisschen Zimt? Das stimmt.
Butter, Mehl und Milch verrühren,
zwischendurch einmal probieren,
und dann kommt das Ei - vorbei.
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